N1ZUC

RESORT & SPA

BODAS INTIMAS & PROPUESTAS






Desde ceremgcnias intimas junto a nuestras aguas cristalinas hasta propuestas de matrimonio,
NIZUC crea la experiencia que buscas. Envolvemos cada elemento en un lujo insuperable,
satisfaciendo sus deseos conuna calida sonrisay facilidad sin esfuerzo.

Con una de las regiones mas deslumbrantes como marco, NIZUC Resort & Spa es el lugar ideal
para celebrar. Elige entre una variedad de espacios al aire libre para crear un escenario inclvidable
para tu ceremoniaintima ¢ propuesta romantica.

Para las bodas mas intimas ofrece un ambiente con vistas panoramicas del Caribey la
puesta de sol, es un lugar excelente para una ceremonia ¢ una cena intima con sus seres queridos.

Un lugar intimo con vista al océano y al resort para encontrarse rodeado de la
encantadorayexuberante naturaleza.

Justo en la suave arena blanca frente al mar, perfecta para una celebracidn intima
al atardecero una cena privada consus seres queridos.

Conimpresionantes vistas naturales, cerca del mar, cuenta conun hermoso arbol
de amate al frente, donde podra gozar de calidos atardeceresy vistas privilegiadas.

US$ 750.00 Mas cargo por servicio 15% .
Incluye telares blancos colgantes como decoracidn, una mesa para dos consillas tiffany.

« Laslocaciones estan sujetas a dispenibilidad.
+ (Cancelaciones con menos de 24 hrs. de anticipacién aplican cargo total del servicio.
+ Sesugerira una locacion alterna en caso de mal clima.






Disfrute de la experiencia completa de su boda y ceremonia intima ¢ propuesta de matrimonio

con los servicios de uno de nuestros proveedores asociados seleccionados para hacer realidad el

evento de sus suenos. Le sugerimos contactarlos directamente y programar los servicios de su

preferencia.

Pam Lépez

US phone: 786-398-9768

Mex phone: +52 998 2511041

Cell. +52 9981906304

Email: your@beautyweddings.com
Skype: Beautyweddings
www.beautyweddings.com

Instagram: @beautyweddings.mexico

Alex Arjona

AMMC Creative Studio

Email: arjona.mmc@gmail.com
Cell: +52 998-1641123
Instagram: @ammcestudio

Lupe Arguello

Take it Photo

Email: hola@takeitphoto.com
https://takeitphoto.com/
Instagram: @takeitphoto

Moni & Adri Photo

Moni Adri Photography

Email: moniadriphoto@gmail.com
https://www.moniadriweddings.com/
Instagram: @moni_adri_photography

Magali Nieto
PlanneriEvents

Phone +52(998) 2520157
mnieto@plannenevents.com
www.plannenevents.com/
Instagram: @plannernevents
@canteiroweddings

Gallardo Films

Phone +52(998)1803552
www.gallardofilms.com
Instagram: @gallardo.films

Electric Violinist

Tenoch Leija

Phone +52 984-1118040
Instagram: @tenoch_leija-violinist

Musicians-Mariachi-Sax-Guitarrist-
Drums, etc¢

Visuddha Entertainment

Phone. +52 998- 2523489  998- 3393558
info@visuddhaentertainment.com
http://visuddhaentertainment.com
Instagram: @visuddhaentertainment
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Después de la ceremonia ¢ propuesta se puede celebrar con una cena remantica privada.
También puedes disfrutar de la compafiia de tu familia en una cena privada en la playa c en una de
nuestras terrazas. Elija entre nuestros hermosas locaciones donde podra gozar de una velada
memorable con un mend especialmente seleccicnado por nuestro talentoso Chef Antonio
Ramirez. Deleite a su ser querido en un ambiente calido y elegante, ya sea en la terrazay el muelle
junto al mar ¢ en nuestra hermosa playa de arena blanca; todo agraciado por un servicio
impecable.

2 personas USs240.00
3-6 personas USs300.00
7-13 personas  US$400.00
14-20 personas US$500.00

*Sujeto a cargo por servicio 15%.

«  Elmontaje incluye decoracidn basica con antorchas, velas, arreglo floral, mesercy una bebida de
bienvenida.

« (Cancelaciones con menos de 24 hrs de anticipacién aplican penalidad completa.

« laslocaciones estan sujetas a dispenibilidad.

« Unalocacion alterna sera provista en caso de lluvia o mal tiempo.

«  Decoracién yarreglos florales adicionales pueden ser pravistos con cargo adicicnal.

«  Sepuede realizar una seleccidon de acuerdo a las men(s enlistadas, las cuales han sido creados
especialmente por el Chef Antonioc Ramirez.

«  Porfavor notifigue al momento de su reservacion de cualquier restriccién alimenticia, y el Chef le
praparcionara opciones.



AMUSE BOUCHE

ENSALADA DE HICOS ¥ QUESO DE CABRA
Crogqueta de Queso de Cabra, Fresas, Mix de Lechugas,
Vinagreta de Tamarindo

CREMA DE ESPARRAGOS Y COCO
Timbal de Cangrejo, Echalote y Ceboltin, Vinagreat de Citricas

MARY TIERRA
Filete de Res Wagyu, Langosta Caribedia, Puréde Papa Trufaday
Crufiente de Tubérculos

CASCARON DE CHOCQLATE BLANCO
CON Frutos RGjos y Grand Marnier

AMUSE BOUCHE

AGUACHILE KING CRAB
Marinado en Aguachile, Cremoso de Aguacatey
Tlayudas de Chile

CALLO DE HACHAY PULPD
Puré de Ajoy Champifiones Satteados

ROBALO EMN FINAS HIERBAS
Polenta de Verduras, Esparragasy Salsa de Piguillo

TARTADE CHOCOLATE NEGRO

AMUSE BOUCHE

ENSALADA DE BETABEL ROSTIZADD
Artigula Baby, Pepitas, Tomate Cherry, Rabano, Sandiay
Vinagreta de Betabel

BISQUE DE LANGOSTA
Medatfones de Langosta, Obleas de Parmesana y Aceite de
Perafil

FILETE DE RES BLACK ANGUS
Costra de Chiles Quemados, Croqueta de Camote, Verduras v
Salsa de Fimienta Megra

SENSACION DE QUESD
con Frutos Rojos

AMUSE BOUCHE

ENSALADA DE BUFALA
Jjitomate Herffoom v Mozzarelfa, Pesto de Albahaca

TARTARDE ATUN
Vinagreta de Soya y Ajonfoli, Cremoso de Aguacate

PECHUGA DE POLLO
Muselina de Papa y Verduras de Primavera Salteadas

FRESCURA DE FRAMBUESAS



#1
AMUSE BOUCHE

COLIFLOR ROSTIZADA
Con Mostaza, Vinagreta de Aceitunas v Alcaparras

SAMOSA DEVEGETALES ALCURRY
Ensalada de Col, Menta y Cilantro con Vinagreta de Limdn

TEXTURAS DE HONGOS
Crema de Hongaos 5in Ldcteos, Salteados con Hierbas,
Deshidtatados

ESTOFADO DE ALCACHOFA
jitamates Deshidratadas, Esparragas Verdes v Papa Cambray

SOPA DE FRESAS
Brownie de Chocolate, Frutos Rojos vy Crocante de Cardamomo

#2

AMUSE BOUCHE

CHAMPINON RELLENO
Setas con Epazote, Puré de Frijol Refrita

TOSTADA SIKIL AT
Salsa de Calabaza de Castifla Martahada, Ensalada de Rabanos

CALABACINES
Salsa Macha con Elate, Supreme de Limon Real, Sal de Celastiin

BARBACOA DE PORTOBELLD CON COL BLANCA
Puré de Garbanza al Chipotle, Chorizo Vegano, Col Confitada

TARIOCA
Leche de Coca y Puré de Fresa



#1 #2

AMUSE BOUCHE AMUSE BOUCHE
TOSTADA BABA GANOUSH MATBUCHA
CARPACCIO DE SALMON CEVICHE DE PESCADO
Aguacate, Tomate y Cebolla Morada Con fitomate, Cebolla y Cilantra
ROBALO CHILENG CON VINAGRETA VIRGEN FILLET MIGNON
Veqgetales Salteados y Vinagreta Virgen Puré de Papa y Verduras al Grilf

BROWNIE VEGANO (SIN LACTEQS)
PAVLOVA DE MANGO ¥ MARACUYA Salsa de Frutos Rojos

#3

AMUSE BOUCHE

HUMMUS & CON PAN PITA

ENSALADA DE QUINOA
Tamates Cherry, Pepine y Aguacate

PECHIJGA DE POLLO ROSTIZADA
Con Verduras Salteadas, Tomate Cherry

PUDDING DEARROZ Y COCO



Ensalada Caprese
Ensalada Mixta
Ensalada César

Guacamole
Pico de Gallo
Totcpes de Maiz

Pechuga de Pallo
Camarones
Rib Eye
Filete de Res
Rack de Cordero
Filete de Salmén

Papa al Horno con Crema
Elote Dulce
Vegetales al Pesto

Macarrones
Choux de Caramelo
Pastel de Chocolate

Trilogia de Frutos Rojos

Ceviche Yucatan
Ensalada de Camarones y Coco
Ensalda NIZUC
Guacamole
Pico de Gallo
Totopos de Maiz

Langosta
Camardn con Achiote
Salmon a las Hierbas Finas
Filete de Res Wagyu
Rib Eye Prime
Rack de Cordero
Mero Tikin-Xic
Salmén con Finas Hierbas

Elotes Asados
Papas Horneadas con Trufa Negra
Esparragos con Parmesano
Cebgclla Cambray

Creme Brulée de Vainilla
Chocolate Cremoso
Cheesecake de Mango
Tartaleta de Higos
Carrito de Paletas



Ensalada de Jitomate, Pepino y Aguacate, Vinagreta de Citricos
Ensalada de Quinca con Jitomate Cherry y Calabaza
Guacamole & Salmas
Hummus & Crudités

Rib Eye
Filete de Res
Pechuga de Pollo
Hamburguesas
Filete de Mero
Filete de Salmdén

Papa al Herno
Camote
Verduras al Grill

Coctél de Frutas
Paletas de Agua
Helado Parve
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